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QUESO FUNDIDO CON CHORIZO REGIONAL 155 
Queso chihuahua, acompañado de tortillas de harina
o maíz con salsa de la casa 
 

ESQUITE Y MILPA 170 
 Elote asado, alioli de chile guajillo, crema,
queso Cotija, y cilantro

GUACAMOLE LAS PALOMAS 185
Aguacate, limón, sal y pimienta con queso Cotija,
acompañado con totopos, salsa mexicana
y chicharrón de cerdo

TOSTADA DE CERDO CON ADOBO   185
Queso gratinado, puerco, salsa de aguacate y cebolla  

DIABLITO AL PASTOR 215
Sincronizada rellena de queso, carne al pastor, salsa de aguacate, 
cebollitas asadas, piña rostizada, pepinos y rábanos

Entradas

ENSALADA PALOMAS 170 
Lechuga romana, rábano, frijol negro, aguacate,
granos de elote, tomate, tomate cherry, queso Cotija,
juliana de tortillas, garapiñado de amaranto con semilla
de calabaza y vinagreta de miel y tequila 
 

ENSALADA DE JUDÍAS 165 
Mezcla de judías, aguacate, tomate, tomate cherry,
aceite de ajonjolí picante, hojas de cilantro y esencia
de jugo de limón, sobre chicharrón de cerdo 
 

ENSALADA DE REQUESÓN 165 
Con betabel rostizado, mezcla de hojas, maíz tostado,
membrillo y aceite de cítricos 

Ensaladas

Todos los platillos en los Resorts Pueblo Bonito son libres de grasa Trans. 
Los precios están en moneda nacional. IVA incluido, servicio no incluido.



Platos Fuertes  

FRIJOLES CHARROS  215
Frijoles, chile poblano, chorizo y salchicha
 

SOPA DE TORTILLA 130 
Tradicional sopa de tortilla, hecha con pollo de rancho
con esencia de chile pasilla, queso fresco, aguacate,
epazote, crema ácida y juliana de tortillas 
 

SOPA DE CHILE QUESO 130 
Cubos de papa, chile poblano, queso fresco, cilantro y jocoque 

Sopas

Todos los platillos en los Resorts Pueblo Bonito son libres de grasa Trans. 
Los precios están en moneda nacional. IVA incluido, servicio no incluido.

TRILOGÍA DE LA BAJA     345
Tacos capeados de pulpo, camarón y pescado,
en tortilla de harina con dip de aguacate con olivos,
salsa tatemada verde, col y frijol negro refrito 
 

PESCA DEL DÍA EN SALSA VERACRUZ  445 
Tradicional salsa Veracruz, con arroz blanco 
 

PULPO ASADO CON PIPIÁN VERDE 405 
Arroz rojo con pipián verde, puré de aguacate
y hojas de cilantro  
 

TIKIN- XIC DE PESCA DEL DÍA    445 
Con frijol negro refrito, plátano macho frito,
xnipec de rábano y cebolla morada 
 

PESCADO EMPAPELADO 445 
Envuelto en hoja de plátano acompañado de ejotes, col de 
Bruselas, brócoli asado y salsa de langostino 



Todos los platillos en los Resorts Pueblo Bonito son libres de grasa Trans. 
Los precios están en moneda nacional. IVA incluido, servicio no incluido.

CHURROS DE LA ABUELA 140 
Acompañado con una taza de chocolate caliente,
salsa de chocolate y frutos rojos 
 

BUÑUELO CON HELADO 170 
Buñuelo de harina frito con helado de vainilla
y miel de piloncillo 
 

FLAN DE COCO 140 
Salsa de caramelo 
 

PLÁTANOS FLAMEADOS AL TEQUILA 170 
Con helado de vainilla 
 

ARROZ CON LECHE AL ROMPOPE 140 

Postres

Platos Fuertes  

ESTOFADO DE RES 345
Braceado con adobo de la casa servido con papa y zanahorias, 
acompañado con arroz blanco 
 

MOLCAJETE DE ARRACHERA 405
Nopales, queso panela asado, cebolla asada, chorizo
regional, rajas poblanas, tortilla de maíz o harina
y salsa de la casa 
 

CARNITAS DE CERDO 325 
Acompañado de guacamole, salsas tatemadas,
frijoles negros de la olla, chile poblano con cebolla asada
y tortillas de maíz o harina 
 

POLLO ASADO 300 
Con adobo de chile guajillo, ancho y comino
acompañado de frijoles de la olla, ensalada fresca de
pepino y estofado de cebolla 


