
Menú

P U E B L O  B O N I T O  B E Y O N D  H O S P I T A L I T Y  —  M E N Ú  S I E M P R E

M E N Ú  D E  A L M U E R Z O

Entradas
Aguachile de Pescado 310
Láminas de pescado marinadas en jugo de limón, jícama, cebolla
y aguacate, bañado con aguachile y acompañadas de totopos 

Ceviche de Camarón y Callo de Almeja 345                           
Callo de almeja marinado con limón, sal pimienta, aceite de chile
de árbol con mango, manzana verde, cilantro y cebolla morada,
acompañado de totopos

Tuna Poke Bowl 320
Cubos de atún glaseados en aceite de sésamo y soya, jícama,
cebolla cambray y semillas de sésamo tostado, servidos sobre
arroz al vapor, dúo de dip cítrico de chipotle ahumado y
mango agridulce con chips crujientes de camote

Buñuelo de Langostino 265   
Camarón triturado, cebollín, jengibre y cilantro, escarchado
en tempura y frito, con mayonesa de chile guajillo

Ensaladas
Ensalada Caesar Tradicional con Pollo 270   
Hojas de lechugas romana troceadas y aderezadas con
el clásico aderezo Caesar hecho en casa, crotones,
queso parmesano, anchoas y pollo al grill

Ensalada de Sandía 200          
Sandía fresca en cubos, pepino, queso feta, aderezado
con vinagreta de menta orgánica

Sopas
Tradicional Sopa de Tortilla  195
Con guarnición de juliana de tortilla frita, aguacate,
queso panela, crema agria, chicharrón de cerdo y
aros fritos de chile guajillo

Crema Poblana  190
Cocinada a fuego lento, complementada con
elote tierno salteado y queso panela

Tacos y Wraps
Taco de Pescado Capeado 380
Pescado capeado, tortilla de harina, acompañado de
ensalada de col, pico de gallo, guacamole y salsa tatemada

Taco Gobernador 615     
Tortilla de harina, estofado de camarón, cebolla y pimientos,
gratinado con queso mozzarella acompañados con
pico de gallo, guacamole y salsa tatemada

Burritos de Pollo 380
Burritos rellenos de tierno pollo tinga, queso derretido,
acompañados de frijoles refritos, arroz, guacamole y salsa tatemada

Wrap de Vegetales Salteados 300
Tortilla de harina gigante rellena de vegetales salteados,
guacamole, arroz, queso, crema, acompañada de ensalada verde

Sandwiches
Torta de Pierna de Cerdo 300
Pan telera con pierna de cerdo deshebrada en adobo de chiles secos,
cubierto con mayonesa, mostaza, lechuga, tomate, aguacate y
cebolla morada, acompañado de papas gajo y chiles jalapeños

Steak Sándwich 460                         
Roast beef servido en baguette recién horneada, untada
con una mezcla cremosa de mayonesa y aguacate, cubierta
con quesos variados y aderezada con una salsa de rábano
picante, acompañado de papas gajo 

Panini de Pollo al Pesto  325
Pechuga de pollo marinada en pesto a la parrilla en pan ciabatta
con tomate y queso, acompañada de papas fritas
 
Pacifica Burger 460
Hamburguesa de res cubierta con mozzarella gratinado, chiles jalapeños y 
chiles güeros asados, acompañada de crujientes papas fritas

Pastas
Spaghetti Al Pomodoro 210
Spaghetti al dente, salteados en salsa de tomate, adornados con perejil fresco y 
cubiertos con queso parmesano

Pasta Penne Al Pesto con Camarones 420
Salsa pesto complementada con camarones, acompañada de queso 
parmesano, perejil fresco y un toque de chile quebrado

Pasta Alfredo con Pollo y Champiñones 390
Salsa Alfredo mezclada con fettuccini, trozos tiernos de pollo y champiñones 
salteados, acompañada de queso parmesano

Pizzas 

Tomate y Pesto 425                   

Pepperoni 425              

Elote Mexicana 425
Base cremosa de salsa preparada y queso mozzarella,
cubierta con granos de elote dulce, queso Cotija desmenuzado,
crema agria y cilantro fresco
 

Platos Fuertes
Filete de Pesca del Día ennegrecido estilo “Cajun” 495
Filete de pescado sazonado al cajun, con guarnición de
ensalada cítrica de mango

Pechuga de Pollo Encrustada con Especias 420
Pechuga de pollo a la parrilla, recubierta con una mezcla de especias, 
acompañada de papas cambray tiernas y vegetales salteados
en mantequilla

Parrillada Pacífica 680        
Arrachera a la parrilla, acompañada de queso fundido con
champiñones, chorizo argentino, chistorra española,
empanada de elote, chile güero toreado, papas "estilo gaucho"
y salsa chimichurri 

Postres
Tradicionales churros mexicanos 205

Helado de chocolate 205

Helado de vainilla 205

En cumplimiento con normas de salubridad referentes a ingredientes crudos, se sirve el platillo 
bajo riesgo del consumidor.
 
Todos los platillos en los hoteles Pueblo Bonito son libres de grasas trans. Los precios están en 
Moneda Nacional. IVA incluido.
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