
M E N Ú

comida  y  cena



Tacos de Pescado Estilo Ensenada (3 piezas) 
Pescado capeado, lechuga, cebolla morada desflemada 
y aderezo de chipotle. Servidos en tortilla de maíz con 
guacamole y frijoles refritos

Ceviche de atún en salsa de fresa (100 g)
Cubos de atún con sal, pimienta, limón, cebolla morada y 
pepino, servido con salsa de fresa 

Champiñon al Ajillo (250 g)
Champiñones salteados con chile guajillo, cebolla y ajo, 
acompañado de crotones

Cóctel de Camarón “Pueblo Bonito” (100 g) 
Camarón, salsa coctelera y aguacate con galletas 
saladas 

Ceviche de Pescado (90 g) 
Con tomate, cebolla y pepino picado,  marinado con
jugo de limón

Chicharrón de Atún (180 g) 
Montado sobre hoja de plátano, servido con escabeche 
de chile güero, cebolla morada y aderezo de mayonesa 
de aguacate

Ensalada César Tradicional
Lechuga romana con aderezo César, queso parmesano 
y crotones
Pollo (90 g) 
Camarón (50 g)

Ensalada de Queso Cabra y Arándanos
Pepita de calabaza caramelizada, lechuga, sangría y 
vinagreta de Jamaica

Ensalada de Cítricos 
Lechugas mixtas, con pepino, supremas de naranja, 
tomate cherry, gajos de betabel asado con curry y 
brandy con vinagreta de limón real 

Ensalada Cilantro’s
Palmito, aguacate, lechugas mixtas, jícama y crocante 
de parmesano con vinagreta de frambuesa

Sopa de Tortilla (250 ml)
Sopa tradicional servida con tortillas fritas, chile guajillo, 
aguacate, queso y crema agria

Crema de Elote
Con crotones perfumados a la cúrcuma 

Mont Blanc (250 ml)
Crema de espárragos blancos servida con viruta de pan 
de campiña, quenefas de queso crema, hojuelas de 
almendras tostadas y puré de zanahoria

Sopa de Mariscos (200 ml) 
Con pulpo, camarón, calamar, julianas de zanahoria
y apio 

Hamburguesa “Pueblo Bonito” (165 g)
Pan con ajonjolí, carne de res calidad Angus certificada, 
queso americano, lechuga, tomate, cebolla y pepinillos, 
servida con papas a la francesa

Choripan Argentino  
Elaborado con baguette, salchicha de cerdo y chimichurri 
de pimientos asados 

Entradas

Ensaladas

Veganos

Sopas

Sándwiches

Club Sándwich “Pueblo Bonito”
90 g de pechuga de pollo, jamón de pavo, queso 
americano, tocino, lechuga y rebanadas de huevo 
cocido en pan blanco o integral tostado

Ceviche de Hongos  
Salsa de maracuyá, cebolla morada, tomate cherry, 
jícama y pepino 

Humus de Garbanzo con Aguacate 
Lechuga mixta, tomate cherry, crotón con paprika, 
rábano, sandía, aceite de hierbas, aguacate 

Todos los platillos en los hoteles Pueblo Bonito son libres 
de grasas trans.
Los precios están en Moneda Nacional. IVA incluido.

 Indica pescado crudo
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Pechuga de Pollo en corte francés        
Sobre puré de papa, salsa gravy de vino tinto, vegetales 
de estación y cebolla confitada en aros fritos crujientes 

Fusilli Mar Profundo 
Camarón, calamar, pescado, pulpo, espárragos y 
champiñones en salsa de vino blanco (160 g de pasta, 
180 g de mariscos)

Espagueti a la Lerry (160 g)
Salsa de tomate y hierbas finas

Espagueti Boloñesa (160 g.)
Espagueti tradicional con ragú de carne tipo Boloñesa 
y aceite de oliva extra virgen

Filete de Res con salsa de pimienta negra o
pimienta verde
Elaborado a la parrilla acompañado con puré de papa al 
ajo, vegetales y elote baby asado 

Arrachera a la Parrilla (180 g)
Papa al horno, chimichurri argentino, brotes y vegetales 

Costillas de Puerco BBQ (500 g)
Con puré de papa y elote amarillo a la mantequilla

Asado de Res Estilo Mazatlán 
Falda de res y papa guisada con lechuga, zanahoria, 
cebolla desflemada, crema y queso Cotija acompañado 
con salsa de tomate 

Fajitas
Pollo (180 g) 
Res (180 g) 

Flan “Pueblo Bonito”
Con sabor a Grand Marnier 

Chocoflan

Tarta de Limón

Pastel de Zanahoria

Pastel de Queso Tortuga
Con cocoa, chispas de chocolate, caramelo y nuez  

Helados 
Chocolate, vainilla y fresa

Filete de Pescado al Gusto (Pesca del día 180 g)
Zarandeado o al mojo de ajo

Camarones al Gusto (140 g)
Imperiales (con tocino y queso) A la Diabla. Servido con 
salsa de queso, acompañado de arroz blanco y vegetales 
salteados 

Especialidades Cilantro’s

De Nuestra Parrilla

De Nuestro Mar

De Nuestra
Cocina Mexicana

Postres

Los pagos en efectivo no serán aceptados en nuestros restaurantes y 
bares. Por favor firme sus consumos con cargo a su habitación o pague 
directamente con su tarjeta de crédito o débito.

Cilantro’s ha sido aprobado por el Departamento de Turismo 
por su excelencia en higiene y productos. En cumplimiento 
con normas de salubridad referente a ingredientes crudos, el 
platillo se sirve bajo riesgo del consumidor.
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